Gemensam anhallan till Livsmedelsverket ang Honung.

Biodlingsforetagarna och SBR tréffades for en diskussion ang kravet pa livsmedelslokal. Vi hade vil lite olika
asikter 1 borjan av diskussionen. SBR korde hart med att hobbyfolket forsvann om det var sa att man maste uppfylla
kravet med godkénda lokaler, for hantering av honung. De tyckte ocksa att vi skulle ta ett ansvar for deras situation
och hjélpa till att fa en frizon for hobbyisterna. Vi har den asikten att en lag skall f6ljas, men att vi skulle arbeta for
att kraven pé lokalen skulle vara vettiga och enkla att uppfylla, utan att &ventyra honungen. Speciellt viktigt tyckte
vi var att rimliga krav for slungningen skulle beaktas, sa att man inte skulle vara tvungen att sluta med biodlingen
bara for att man inte kunde slunga honungen. Den renare hanteringen som tappningen pé burk tyckte vi inte var
viktigast utan i vérsta fall fir man bli tvungen att sdlja honungen vidare i hink.

Stare hade forberett sig mycket vl och &beropade en massa olika paragrafer m.m. Tyvérr hade vi inte fatt detta
material innan, sa att man i lugn och ro kunde studera det, sé det blev lite stressigt.

Vi gick ocksé igenom vad som riknas som smaskalighet i andra branscher och kom gemensamt fram till att vi inte
hade susning av en mojlighet att komma upp i den produktion som man raknar som smaskalig. Vi maste vara
smaskaliga om inte mycket smaskaliga i produktionshidnseende. Navél efter en dags trevande anséag vi alla att vi
skulle g& in med en anhéllan om att p.g.a. att all honungshantering ar sa smaskalig och med hénsyn till Stares alla
paragrafer borde inte livsmedelslokal gélla oss. SBR tog pa sig att skriva anhéllan som vi skulle bolla mellan oss pa
nétet innan den skickades in.

Hela anhéllan kan ni ldsa pa var hemsida. Dir kan ni ocksa himta hem svaret som finns hér bredvid.
Kommentarer till svaret.

e Det &r nu faststillt att idag skall man kontakta sin kommun om man hanterar honung. Vilken hantering man &n
utfor sa skall det anmélas.

e Négon av dessa tre kriterier méste uppfyllas, for att livsmedelslagen skall gélla,
sker huvudsakligen, yrkesmassigt eller stadigvarande.
Denna bedéomning gor kommunen.

e Huvudsakligen uppfyller alla yrkesbiodlare som driver biodlingen pé heltid det.

e  Yrkesmissigt uppfyller man om man siljer honungen pa négot sitt eller dverlater den.

e Stadigvarande uppfyller man om man gor det var sommar.

Sa som jag ser det sa giller livsmedelslagen for alla utom i det fallet
déir biodlarens familj sjéilv dter upp all honungen.

Det som har irriterat oss mycket i det hir med livsmedelslokaler &r att tillsynsmyndigheten tolkar lokalkraven olika.
Det hade underlittat mycket om man kunde fa en acceptans fran livsmedelsverkets sida sé att kraven, pa lokalen, ldg
pa en viss niva. D4 skulle alla veta hur mycket man maste gora vid lokalen for att f& den godkdnd. Kunde man sen fa
en nivd for slungningen och en for tappningen sa skulle det bli mycket ldttare for oss alla. D& hade man vetat vad
som é&r 1ont att gora. Forhoppningsvis kommer vi dit ndgon gang
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