Riskanalys processteg




Bedöm Mikrobiologisk, Kemisk, Fysikalisk Risk

Bedömning av grad för riskfaktorer:

1=obefintlig risk

2=ganska liten risk

3=risk finns

4=risk är stor

5=mycket stor risk

Bedömningsgrad > 3 kräver förebyggande åtgärder. < 3 kräver uppmärksamhet

Bedömningskriterier för sannolikheten att risken förekommer:

1=osannolik

2=förekommer sällan

3=kan förekomma

4=förekommer några gånger per månad

5=förekommer ofta

Multiplicera risk med sannolikhet. Om kvoten är > 14 skall dessa punkter i flödet ständigt övervakas. Kvot 14 – 25 är kritiska styrpunkter och skall ständigt övervakas/styras och dokumenteras.
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