Synpunkter att beaktas vid yrkesmissig

et ir Statens Livsmedelsverk som

beslutar om foreskrifter och rad
om honung och som har gett ut anvis-
ningar for hur honungslokaler bér vara
beskaffade.

Vi har tddigare i Gadden (1-2.94)
publicerat vad som giller i dessa fra-
gor men eftersom det kommit dill
minga nya medlemmar sedan dess
finns det behov av en aktualisering. Det
ligger ocksd ”i tiden” eftersom ditt lo-
kala miljskontor kan komma pé en in-
spektion och d4 4r det bittre att ha all-
ting i ordning innan 4n att i hast be-
héva vidtaga nédvindiga &rgirder i ef-
terhand.

Nigot som ocks3 ir i gérningen 4r
utvecklandet av kvalitetssikrings-
systemfor biodlingen. Detta arbete ver-
kar komma iging p4 allvar under nista
ar och blir di ett samarbete mellan
SBR, Yb och Ekobi. Vi terkommer
om derta viktiga arbete i kommande
nummer.

Yrkesmiissig hantering av ho-
nung

Med yrkesmissig hantering av honung
avses i regel biodlare som i genomsnitt
bedriver sin verksamhet med mer in

15 sambhiillen.

Med honungsrum forsts:

Utrymme dir honung f6rvaras eller
behandlas i 6ppna kirl, exempelvis:
slungning, silning, rérning, virmning,
kylning, ympning, tappning mm.

Med lagerutrymme forstis:
Utrymme dir honung férvaras i tit-
slutande emballage.

Med hinsyn tll honungens speciella
egenskaper och arbetets sirart bor fol-
jande synpunkter beaktas.

Honungsrum
Honungsrum fir inte std i direke for-
bindelse med upplag och andra utrym-

men om dirmed hygieniska oligenhe-
ter kan befaras.

Golv och viiggar utférs av sddant mate-
rial och anordnas si att de litt kan ren-
goras. Klinker, tvikomponentsgolv-
massor, plastmatta etc ir limplige
som ytskikt. Plastmatta, milade gips-
och byggskivor (tvittbar firg), lacke-
rad plywood etc irlampligt som vigg-
beklidnad.

Ventilation. Till- och frinluftsventila-
tion skall finnas.

Varten. Tillging till vatten som ar tjin-
ligt som dricksvatten skall finnas.

Lagerlokal

Lagerutrymme. Utrymmet bér kunna
hallas vid en jimn temperatur (under
20° C).

Golv och véiiggar utfors av material som
ir limpligt for avtorkning. Malade
gipsskivor, byggskiva etc godtas.

Diskutrymmet

bér vara skiljt frin slungutrymmet for
att undvika allefor hog luftfuktighet i
slungutrymmet. Diskutrymmet kan
dven placeras i annan byggnad.

Handevitt

Anordningar f6r handtvittning kan
vara placerade i diskutrymmet. For
handtvitt under arbetet i honungsrum

kan en plastbalja eller dylikt godtagas.

Klider

Vid arbete med ren honung (firdigsi-
lad) bér overall/6verdragsrock och
hirskydd anvindas.

Maskiner
- Slunga, pump mm. monteras direkt
pa golv eller pa férhjningsklossar.

- Sump/silkar mm. kan stillas direkt

pa golv eller pd isolerskiva for att hin-

hantering av honung

dra avkylning.

- Tankar f6r honungsbehandling bér
monteras forhéjt frin golvet sd att golv-
rengdring blir méjlig.

Féreskrifter om honung, SLVFS

1993:26

Omfattning

§1 Dennakungbrelse omfattar fore-
skrifter om honung. Vad som i denna
kungérelse forstds med honung anges
i bilaga 1.

Bestimmelserna om mirkning gil-
ler inte vid export till linder som inte
omfattas av avtalet om Europeiska eko-
nomiska samarbetsomridet (EES-av-
talet).

Sammansittning mm.

§2 Uppgifterna i bilaga 1 och 2 om
sammansittning och beskaffenhet i
6vrigt hos honung giller som livsme-
delsstandard enligt 7§ livsmedelsla-
gen (1971:511).

§3 De beteckningar som anges i bi-
laga 1 faststills som forbehillna enligt
15§ livsmedelslagen. Vid saluhillande
av honung skall den forbehallna be-

teckningen honung anvindas.

§4 Honung som inte uppfyller de krav
som anges i 6§ 1-3 fir saluhdllas un-
der beteckningen bagerihonung eller
industribonung. Detta giller dven ho-
nung vars diastasaktivitet eller HMF-
halt enligt punkten 7 i bilaga 2 inte
motsvarar de virden som anges i punk-
terna 7 a och b i samma bilaga.

§5 Honung som saluhills som sidan
eller som anvinds i annat livsmedel
skall vara fri frin organiska eller oor-
ganiska imnen som normalt inte fére-
kommer i denna, sdsom mégel, insek-
ter, insektsdelar, yngel eller sandkorn.

§6 Honung fir inte,
1. ha n3gon frimmande smak eller

luke,
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2. ha bérjat jisa eller skumma,

3. ha virmts upp s& mycket att dess
naturliga enzymer forstdrts eller forlo-
rat sin aktivitet samt

4. ha en pi konstgjord vig forindrad
surhets grad.

Mirkning

§7 Foljande uppgifter ir de enda som
ir obligatoriska p3 férpackningar, eti-
ketter eller behillare med varor som
omfattas av denna kungérelse. Upp-
gifterna skall vara vil synliga, klart lis-
bara och bestindiga.

1. Férbehillen beteckning for honung
eller blomhonung, bladhonung,
sjalvrunnen honung, slungad honung
eller pressad honung enligt bilaga 1.

Fér honung i vaxkakor eller honung
i bitar av vakkakor fir endast forbe-
hallen beteckning enligt punkten 4 res-
pektive 5 i bilaga 1 anvindas.

2. Beteckning bagerihonungrespektive
industrihonung f6r honung enligt 4S.

3. Nettovikten uttryckt i gram eller
kilogram.

4. Namn eller firma och adress eller
site avseende honungens tillverkare,
forpackare eller siljare som ir etable-
rad inom EES-avtalets tillimp-
ningsomride.

5. Ursprungsland, om detta ligger ut-
anfér EES-avtalets tillimpningsom-
rade.

Allminna rad

Som adressuppgift enligt 7§4 godras
telefonnummer for tillverkare, forpack-
are eller siljare inom landet. Enbarten
sidan adressuppgift kan vid export
medféra att mottagarlandet dven kri-
ver mirkning med adress.

§8 De forbehillna beteckningarna en-
ligt bilaga 1 fir kompletteras med bl.a.
foljande.

1. Uppgift om varans ursprung, an-
tingen frin blomma eller vixt, dock
under férutsittning att den huvudsak-

honungsrum och lagerlokal vilket ar bra,

kan accepteras tills vidare.

Beslut

till verksamhetens hygieniska krav.

dpilivshi6

"BORS ROKIRION
Miljoskydds-

i T ———
Handliggare:  Anders Svensson 1998-02-19 12
Telefon: 033-35 3004 @

i
Arende Ansékan om tillstind till hanteri jni
k ring och fSrsal i
§ 16 livsmedelsfirordningen Jring av honing enlt
Sokande Bjom Jacobson, Tamta Kil 31, 513 93 Fristad
Fastighet Témta Kil 2:1, Fristad
§ 89/98 Jnr 98-63
Bakgrund Bjom .lm:fvbsson har ansskt om tillstand att hantera/forsilja honung pa annat
stille én n enligt § 16 Ij del ningen. Med yrkes-
@leg hantering av honung avses i regel biodlare som i genomsnitt bedriver
sin med mer 4n 15 bi: Fér sadan bor
tillstnd enligt § 16 i i ingen ges. Bjém Jacobsson har ca 80
b Li delsverkets fSrslag p4 lokalanvisni fo
missig hantering av honung bifogas. s forykes:
Verk bedrivs pd fastigheten T4mta Kil 2:1 under ca 3-4 i juli
s emmbeten badiy: t : - veckor i juli-
a,:;k’:n ‘ fektiv tid beriiknas till ca 10 dagar. Lokalutformning redovisas i
H 4r skilt frin Jagerl

r och andra utrymmen. Vissa delar ay
viggar, utrustning etc. uppfyller ej krav pa ytskikt dvs. att de ska vara latt
rengGrbara och tila vita etc. Detta miste atgardas. Diskrum ir skilt fran

bosl@d_:ns gara_ge_ dér fordon, maskiner, verktyg, kemikalier etc. fSrvaras. Det
4r viktigt att minimera de livsmedelshygieniska riskerna vid de tillfiilen d.ﬂ
garaget anvinds som rengdringslokal. Sokanden bor tillse att s sker och aven
?m-d:rsokn om lampligare diskrum kan anskaffas. Nyttjandet #ir dock begréinsat
i tid, under 3-4 veckor i juli-september. da vid 8-10 tilfallen, och hanteringen

Enligt Livsmedelsverkets och EKOBI: s vagledning i i

v k : skall i} till vatrs
som dr tjanligt som dricksvatten finnas. Detta br verifieras gg:nl:)illan;fy:"
Tilistdnd att hantera och forsilja honung beviljas med ljande villkor:

1. att golv och véiggar utfres av sidant material och anot
r rdnas s att de kan
rengdras pa det sitt och i den utstrickning som 4r erforderlig med hansyn

Dock sker befintlig disk/rengéring i

ligen hirstammar dirifrén samc har for
den passande lukt- och smakmissiga
kinnetecken.

2. Regionalt, territoriellt eller topogra-
fiske namn, dock under férutsittning
att hela varan hirstammar frin det
angivna omridet.

§9  Fér honung i férpackning med
en nettovikt pd minst 10 kilogram och
som inte saluhills i detaljhandeln, fir
uppgifter enligt 7§3 och 4 limnas i
medféljande handling.

Ovrigt
§ 10 Livsmedelsverket kan medge un-
dantag (dispens) frin foreskrifterna i

denna kungprelse.

Hantering och férsiljning av
honung pa annat stille 4n i
livsmedelslokal
Ditt Miljskontor kan ge tillstind, en-
lige livsmedelsforordningen §16 “att
hantera/férsilja honung pé annar stille
in livsmedelslokal”.

Den hir paragrafen passar nog in pa

de flesta av oss som inte kontinuerligt
iret runt hanterar honung. Men du
miste gbra en ansdkan och en ansok-
ningsblankett kan du f& pa ditt miljs-
kontor. Till ansékan fogas en skiss och
en beskrivning dver dina lokaler och
hur du hanterar verksamheten. Tillhér
du dom som kér 4ret runt med tapp-
ning och forsiljning blir det nog enk-
last () att forsoka fa din lokal godkind
som livsmedelslokal men d3 ir det an-
dra regler som giller. Kolla med ditt
miljskontor!

Efter beslut fir du sedan ett
delegationsprotokoll med et godkiin-
nande som giller i tvé 4r. Protokollet
kan ocks3 innehilla "villkor” om vissa
smirre justeringar eller anpassningar
som du méste vidtaga for att beslutet
skall gilla.

Har du fitt ett godkinnande, betalt
avgiften (givetvis kostar det, i det ak-
tuella direndet f6r Bjérn Jacobsson kos-
tar det 750:- for ett tvadrigt tillstind,
se bild) sd 4r du helt siker p3 att ingen
illvillig kan komma 4t dig eller din
verksambhet.
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