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1. Kvalitetssystem

Denna parm ar ett steg pa vagen mot ett utbyggt kvalitetssytem fér produktionen av svensk honung. Parmen
tas fram i samarbete mellan Biodlingsféretagarna och SBR. Framtagning och produktion av parmen
finansieras med EU-medel fran det Nationella Programmet for att férbattra villkoren fér produktion och
salufdring av honung i Sverige.

Parmen skall nar den kompletterats: Vara ett hjalpmedel och "uppslagsverk” for kvalitetsarbetet i
honungsproduktionen. Beratta om de lagar och foreskrifter som galler fér svensk biodling. Ge tips om
hjalpmedel och metoder for arbetet med bin och honung.
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Kvalitetssakrad honungsproduktion
- en investering for framtiden

Konsumenterna fragar efter naturliga livsmedel utan tillsatser.
Har kan vi visa hur vi arbetar med var fina honung.

Handeln kraver att honungen ar ett sakert livsmedel.
Har visar vi handeln hur vi kontrollerar var produktion.

Livsmedelsverket och kommunen har krav pa lokaler for livsmedelshantering
om honungen saljs via butiker eller marknader.
Har kan biodlaren fa veta hur lokalerna bor se ut.

Livsmedelsverket kraver att egentillsyn utfors i honungslokaler.
Har har vi inkluderat protokoll for egentillsyn.

Livsmedelsverket analyserar varje ar ca 60 honungsprover.
Arbetar vi ratt sa blir proverna godkanda.

Varje ar slutar manga biodlare efter att ha lyft sig férdarvade.
Har ger vi en del tips om hur du sparar din kropp.

Konflikt med grannen om bigardens placering, vem ska flytta?
Vi ger nagra tankar och tips om detta.

Visst ar biodling en miljoriktig verksamhet !
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Behovs kvalitetsstyrning for vanlig hobbybiodling ?

Svaret ar bade ja och nej.

Honung har alltid betraktats som en ren naturprodukt - en gudagava. Det moderna kemikaliesamhallet finns dock dverallt
omkring oss och paverkar oss sjalva, bina och honungen pa manga satt. Detta kvalitetssystem skall vara en hjalp for oss
biodlare att skota var biodling sa att honungen fortsatter att vara en ren naturprodukt. Kvalitetssystemet skall aven hjalpa
oss att visa andra, konsumenter och handeln hur vi arbetar fér att bevara honungens héga kvaliteter.

Smaskalig biodling har sedan urminnes tider funnits i Sverige. De flesta bondgardarna hade nagra bisamhallen. Vanan
att halla bin har vi tagit med oss i flytten fran landet in i villasamhallena. Idag hittar vi manga bisamhallen i den
tatortsnara miljon. Vart satt att skéta vara bin och honungen har gradvis forandrats i takt med att vara bostader
forandrats. Tidigare hade manga biodlare utméarkta lokaler for slungning, honungshantering och honungslagring, idag ar
det svart for manga.

Vi vet idag mycket mer om binas sjukdomar och skadegoérare. Foérr dog bina nar dom blev sjuka, idag forsdker vi radda
dom med alla medel, det ar bara ett av manga tillfallen da det kan uppsta risk for restprodukter i honungen.

Godkand lokal

Sambhallets krav pa livsmedel och livsmedelsleverantdrer har skarpts de senaste aren. Livsmedel som séljs i handeln
maste numera framstallas i for andamalet godkénda lokaler. Den som driver sadan verksamhet maste ocksa ha en
egenkontroll av produktionen. Undantag har alltid gjorts for sa kallad hemférsaljning. Det vill séga att man kan salja
produkter fran den egna "garden” eller biodlingen till vanner och bekanta utan att kravet pa godkdnnande av lokalerna
aktualiseras. Om man gar éver till att sélja i butik sa blir verksamheten mer yrkesmassig och kraven satts darefter. Du
hittar mer information for foretagaren i kapitel 4.

Bekampning av sjukdomar och skadedjur
Sedan lange tillats ingen medicinering mot Amerikansk Yngelrota, har galler bara att samhallena dodas. Orsaken &r att
det fanns manga risker fér konsumenterna nar biodlarna anvande sulfa i behandlande och férebyggande syfte.

Dagens plagoris Varroa har vi svart att skydda bina effektivt emot utan att riskera restprodukter i honungen.
Spaltkilometer skrivs om hur den naturliga myrsyran kan anvandas, men det har visat sig mycket svart att informera om
hanteringen av myrsyra sa att stora biforluster forhindras. Anvandning av det enda tillatna medlet Apistan ar mera
effektivt men viss risk finns for restprodukter i honungen om behandlingen inte fljer tillverkarens anvisningar.

Ute i bigardarna forekommer ibland angrepp av myror, det ar bara alltfor 14tt att anvanda nagot effektivt myrmedel.
Dessvarre ar det effektivt &ven mot vara egna bin, sa det galler att vara forsiktig.

Honungen

Det viktigaste med honungen ar att den skall vara ren. Det betyder forst och framst att det inte far finnas vax eller annat
skrap i burkarna. Detta ar nast intill oméjligt i en skrapig eller dammig lokal. Manga biodlare ar lite &ldre och da ser vi inte
sa mycket av det skrap som det galler att undvika.

Det galler ocksa att bevara honungens smak. Alltfor ofta lagras honungen i ett garage eller dylikt dar risken finns att
honungen tar at sig lukt av olika kemikalier. Temperaturen kanske ar éver 10° C, och da aldras honungen onddigt
snabbt, den tappar smak och enzymaktiviteten sjunker. Vattenhalten kan ocksa vara ett problem under en langre tids
lagring, borjar ytlagret ta at sig vatten sa ar jasningen inte langt borta. Honungen maste ocksa vara mogen nar den
skordas, en alltfér hég vattenhalt kan Iatt 6deldgga en i 6vrigt fin skord.

Bigarden
Visst ar det sa att vi har snalla bin men det hander anda att nadgon granne eller férbipasserande blir stucken. Dar har vi
ett typiskt miljdproblem. Var fina miljé med bin som surrar glatt upplevs av den stuckne som ett allvarligt hot mot
valbefinnandet. Hur mycket hdnsyn maste vi nu ta till grannarna nar vi skaffar bin? Det ar faktiskt mer an manga tror, ska
vi skaffa bin sa gar det bra sa lange inte nagon granne har obehag av bina. Men anser dom sig ha obehag, sa ar det
ganska ofta vi som tvingas flytta pa bina.

En snygg och prydlig bigard accepteras alltid lattare av omgivningen an bigarden som har hégar med skrap eller kupor i
varierande modeller och farger.

Kuporna

Manga har diskuterat materialvalet i vara bikupor. Troligen ar det inte nagra allvarligare nackdelar med att anvanda
plastkupor, dom haller Iange och nar dom &r helt slut sa finns nastan hela energin fran ramaterialet oljan kvar att utvinna
genom storskalig eldning. | sjalva biskdtseln har plastkuporna inneburit stora kostnadsbesparingar. Driften har blivit
enklare med dessa bade lattare och varmare kupor. Nog sa viktigt ar att bina mar alldeles utmarkt i plastkupor.
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Kvalitetssystemet

Den kvalitetsparm du haller i handen ar en bit pa vagen mot ett utbyggt kvalitetssystem fér svensk
honung. Genom samarbete inom branschen med kompletteringar och andringar under kommande
ar skall kvalitetssystemet vidareutvecklas.

Administration

Kvalitetsarbetet administreras av Biodlingsforetagarna och SBR gemensamt. Vardera
organisationen utser nagra deltagare till en referensgrupp som leder kvalitetsarbetet.

For att sdkerstalla kvalitetsarbetets finansiering genom aren skall varje ar en [amplig summa
avsattas fran EUs nationella program for detta arbete.

Utforande

Kvalitetsparmen har under de forsta arens uppbyggnad redigerats av L-E Bjorkhem i samarbete
med referensgruppen fran Biodlingsforetagarna och SBR. Genomférandet av kvalitetsparmens
rekommendationer ute i verksamheterna ar ett ansvar som vilar pa respektive féretag eller
hobbybiodling. Dock forekommer lagregler som binder oss alla, samt rekommendationer fran
respektive organisation vilka binder dess enskilda medlemmar.

Uppfdljning

De erfarenheter som varje ar kommer fram fran enskilda, foretag eller inom organisationernas
kvalitetsarbete insamlas. Vid de gemensamma revisionsmotena skall inkomna erfarenheter
bearbetas och utgéra grunden for forandringar av kvalitetsparmen. Ett uppdrag att inféra aktuella
forandringar liksom distribution av de nya texterna till de registrerade kvalitetsparmarna skall av
referensgruppen laggas ut pa nagon person eller nagot foretag. Textkompletteringarna kan
eventuellt laggas ut pa Internet sa att var och en sjalv kan hamta hem de nya texterna.
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Organisationerna

Statens Jordbruksverk ansvarar under regeringen och EU, for de svenska regler som styr
bisjukdomsbekampningen och bitillsynen. Jordbruksverket ansvarar ocksa for EUs och det svenska
samhallets stod for biodlingen.

Jordbruksverket, Henrik Johansson, Vaxtodlingsenheten, 551 82 Jonkdping tel 036-155104.

Bisjukdomskonsulenten Preben Kristiansen arbetar med bisjukdomsfragor samt kurser och viss
forsdksverksamhet inom bisjukdomsomradet. Preben &ar placerad pa SBR i Mantorp. tel 0142-82862, 0708-
901732.

Lansstyrelserna ansvarar under Jordbruksverket for bitillsynen i respektive lan.

Blekinge, Lantbruksenheten, 371 86 Karlskrona Stockholm, Lantbruksenheten, Box 22067, 104 22 Stockholm
Dalarna, Lantbruksenheten, 791 84 Falun Sodermanland, Landsbygdenheten, 611 86 Nykdping
Gotland, Lantbruksenheten, 621 85 Visby Uppsala, Naringslivs och lantbygdsenheten, 751 86 Uppsala
Gavleborg, Lantbruksenheten, 801 70 Gavle Varmland, Lantbruksenheten, 651 86 Karlstad

Halland, Lantbruksenheten, 301 86 Halmstad Vastmanland, Lantbruksenheten, 721 86 Vasteras

Jamtland, Lantbruksenheten, 831 86 Ostersund Vasterbotten, Lantbruksenheten, 901 86 Umea

Jonkoéping, Landsbygdsavd. 551 86 Jonkoping Vasternorrland, Lantbruksenheten, 871 86 Harndsand
Kalmar, Lantbruksenheten, 391 86 Kalmar Vastra Goétaland, Landsbygdsavd. Box 767, 451 26 Uddevalla
Kronoberg. Lantbruksenheten, 351 86 Vaxjo Orebro, Lantbruk, 701 86 Orebro

Norrbotten, Naringsliv, Lantbruksf. 971 86 Lulea Ostergétland, Lantbruksenheten, 581 86 Linkdping

Skane, Lantbruksenheten, 291 86 Kristianstad

SBR Sveriges Biodlares Riksforbund, ar en ideell férening som skall framja den svenska biodlingen. Tfn
0142-82860

Biodlingsforetagarna ar en ideell férening vars syfte ar att utveckla svensk yrkes- och férvarvsbiodling. Tel
046-77 11 06

SBR Honungsférmedlingen AB &r ett aktiebolag som ags av SBR, LEAB, med flera, det képer in, tappar
och marknadsfér importerad och svensk honung. Tel 0142-82850

Svensk Landskapshonung ek for ar ett producentkooperativ fér marknadsforing av svensk honung fran
svenska yrkesbiodlare. Tel 0532-25347

Honungsringen ar en kontrollférening for svensk honung. Den kontrollerar genom inspektioner,
pollenanalys och kemisk analys, ursprung och kvalité. Tel 08-6406355

SLU Sveriges Lantbruksuniversitet. Tel 018-67 10 00
Pa Entomologiska Institutionen arbetar doc Ingemar Fries med bisjukdomar.
Pa samma institution finns aven dr Sanna Nordstrém med binas virussjukdomar som specialitet.
Pa institutionen finns aven dr Josef Stark han arbetar med biforgiftningar och bisjukdomar.
Pa Institutionen for Husdjurens Utfodring och Vard arbetar dr Kerstin Ebbersten med binas genetik.

SLV
Statens Livsmedelsverk i Uppsala tel 018-17 55 00, ansvarar under regeringen och EU, bland annat for de
svenska regler som styr livsmedelshantering och lokaler for livsmedelshantering.
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Miljo och Hélsoskyddskontor i respektive kommun ar totalt 290 lokala myndigheter som ansvarar for
tillsyn och tillstandsgivning enligt Livsmedelsverkets regelverk.
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